
〒736-0082 広島県広島市安芸区船越南5丁目4-29-2

生産直売元 ・ お問い合わせ

定休日（予定）
年　内
年明け
12/31～1/6お休み

日曜日
（不定休有）/

FAX

☎ 082-847-3011
082-847-3022F U N A T O M I  S U I S A N

　拝啓　時下ますますのご清祥のこととお喜び申し上げます。
　平素は格別のお引き立てをいただき厚くお礼申し上げます。
　さて、弊社では牡蠣を自家採種した自種のみを、広島湾にて環境に配慮したロープ
養殖で育てております。
　自然環境に応じて大量生産を行っておりません。
　そのため、販売数量を限定してのご案内となりますことを、何卒ご容赦ください。

　今後も企業努力を行ないながら、お客様にご満足いただける安全な商品を継続し、
ご提供に努めて参ります。
　未筆ながらご挨拶とさせていただきます。

敬　具
代表　舩井 富美雄

ごあいさつ

広 島 県 指 定
清浄海域養殖

料金後納郵便



R 9 . 1 月 頃 ～

60サイズ
80サイズ
100サイズ

940円
1,230円
1,530円

60サイズ
80サイズ
100サイズ

275円
330円
440円

クール便は別途クール代金がかかりますクール便は別途クール代金がかかります

冷蔵タイプは3℃を標準の温度とした温度管理システムで
鮮度やおいしさをしっかり保ちます
冷蔵タイプは3℃を標準の温度とした温度管理システムで
鮮度やおいしさをしっかり保ちます

福岡・佐賀・長崎
熊本・大分・宮崎
鹿児島 60サイズ

80サイズ
100サイズ

940円
1,230円
1,530円

岡山・広島・山口
鳥取・島根

60サイズ
80サイズ
100サイズ

1,060円
1,350円
1,650円

富山・石川・福井

60サイズ
80サイズ
100サイズ

1,460円
1,740円
2,050円

青森・秋田・岩手

60サイズ
80サイズ
100サイズ

2,070円
2,360円
2,670円

北海道

60サイズ
80サイズ
100サイズ

1,460円
1,740円
2,050円

宮城・山形・福島

60サイズ
80サイズ
100サイズ

1,190円
1,480円
1,790円

茨城・栃木・群馬
埼玉・千葉・東京
山梨・神奈川　

60サイズ
80サイズ
100サイズ

1,190円
1,480円
1,790円

新潟・長野

60サイズ
80サイズ
100サイズ

940円
1,230円
1,530円

香川・徳島・愛媛・高知 60サイズ
80サイズ
100サイズ

940円
1,230円
1,530円

60サイズ
80サイズ
100サイズ

1,060円
1,350円
1,650円

大阪・和歌山・
滋賀・京都・
兵庫・奈良

静岡・愛知・三重・岐阜

60サイズ
80サイズ
100サイズ

1,460円
2,070円
2,710円

沖縄

宅急便運賃一覧
冷蔵
タイプ

生かき価格表（税込）

む 

き 

身

商品
No 商品内容 価　格 送付

サイズ
A‒1

A‒2

A‒3

60サイズ

60サイズ

60サイズ

600g（300g×2）
1.0kg（500g×2）
1.5kg（500g×3）

¥3,350
¥4,550
¥6,550

殻 
付 
き

B‒1

B‒2

B‒3

80サイズ

80サイズ

100サイズ

20個
30個
50個

¥3,850
¥5,450
¥8,650

セ 

ッ 

ト

C‒1

C‒2

C‒3

80サイズ

80サイズ

80サイズ

むき身
500g

殻付き
10個+

むき身
500g

殻付き
15個+

むき身
1kg

殻付き
15個+

¥4,250
¥5,050
¥7,050

（500g×2）

※商品一例です 組合わせ等お気軽にお問い合わせ下さい

商品
No 商品内容 価　格 送付

サイズ
商品
No 商品内容 価　格 送付

サイズ

R8年12月上旬～R9年4月下旬頃
受付開始日：R8.11月30日 AM９時～

箱・保冷剤込み価格

袋入り単品価格 発送時には別途箱代を頂戴します袋入り単品価格 発送時には別途箱代を頂戴します

む き 身

殻付き

300g ¥1,400
500g ¥2,000
1ケ ¥160

600g ¥1,400
お得用サイズです！
炊き込みご飯や
お鍋に最適です！

むき身
ハネ

ご家庭用
加熱用

小粒
※

生産直売・全国地方発送いたします！

3月頃よりの若い牡蠣は甘味と旨味が増し、最もおすすめの時期を迎えます
※自然環境の影響により、成育状況が大きく異なりますのでご了承ください

R8.12月上旬頃～

年内最終地方発送：12月29日 年内最終生産直売：12月30日
生産直売：12月21日から30日期間中のご希望は事前ご予約のみのご対応となります

全ての工程は地下80mより掘抜きの無菌海水のみを使用、仕上げも行っています。
袋の中のむき身は、ザル等で水切りをした後 そのままで調理が出来ます。
洗われない方が牡蠣本来の味として味わえます。 是非、お試し下さい。

R9.1月頃～

※むき身ハネとは、小粒や極小、成育不足の身も入っていますが
　鮮度は一緒で品質に問題は有りません


